Auch wenn du dich glutenfrei,
vegan oder Lower-Carb ernghrst
musst du nicht auf die belegte
Stulle verzichten. Bei we-love-
bakery findest du sicher das
passende Brot.

e

Nicht nur als rustikale Brotscheibe,
sondern auch in Form von Sticks
oder Croutons ergdanzen unsere

kernigen Brote Suppen, Eintopfe &

Salate perfekt.

Ob du nun zur herzhaften oder siiRen Fraktion
gehorst: Dank der vielen wertvollen Saaten
und Kornern in unseren Broten startest du gut
in den Tag und haltst auch langer durch.

f
Rezepte & Tipps

Diese und weitere Rezepte findest du unter
www.we-love-bakery.com/rezepte

Lust auf Aktionen, Gewinnspiele und Ideen?
Dann folge uns auf facebook und instagram oder
abonniere einfach unseren Newsletter.

Natiirlich kannst du dein Brot auch beim Backer um die Ecke kaufen. Aber wenn du

- besondere Brote mit extra vielen Kérnern willst, die lange satt machen,

- eine spezielle Ernahrungsform hast wie zum Beispiel glutenfrei oder kohlenhydratreduziert,

- oder einfach mal Lust hast etwas Auf3ergewdhnliches zu probieren,
dann hast du bei weLOVEbakery einfach mehr Auswahl!

Und das Beste: erst wenn deine Bestellung bei uns eingegangen ist, wird dein Brot
frisch fiir dich gebacken und so schnell als moglich verschickt. Dank eines speziellen

Frischepacks ist dein Brot dann noch 14 Tage lang haltbar.
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BASIC

Power-Korn Brot + Sticks v v v v
Life Changing Brot + Taler v v v v v
Haferbrot + Haferbrotchen v v v v
All-Free Brot v v v v
Power-Korn-Sticks Rosinen v v v v
Mediterranes Gemiisebrot v v v v v
Brennnesselbrot v v v
LOWEK CARB
»Basic” v v v v v
Sonnenblumenkerne v v v v v
Chia & Leinsamen v v v v v
Walnuss v v v v v
Proteinbrot v v v v
FALEQ
Paleo-Brot ,Basic* v v v v
Superfood Paleo Brot v v v
Paleo Brot Mandeln & Zimt v v
KUCHENBROTE
Dinkelvollkorn-Bananenbrot v
Dinkel-Lebkuchen-Brot
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https://we-love-bakery.com/rezepte/rezept-koreanisches-karotten-sandwich
https://we-love-bakery.com/rezepte/rezept-brokkoli-spinat-suppe
https://we-love-bakery.com/rezepte/rezept-brokkoli-spinat-suppe
https://we-love-bakery.com/rezepte/rezept-gemuese-bowl
https://we-love-bakery.com/rezepte/rezept-himbeer-gurken-caprese-spiesse-lower-carb
https://we-love-bakery.com/rezepte/rezept-holy-guacamole
https://we-love-bakery.com/rezepte/
https://we-love-bakery.com/newsletter
https://www.instagram.com/welovebakery_brotmanufaktur/?hl=de%2F
https://www.instagram.com/welovebakery_brotmanufaktur/?hl=de%2F
https://www.facebook.com/brotmanufakturweLOVEbakery/
https://www.facebook.com/brotmanufakturweLOVEbakery/
https://we-love-bakery.com/
https://we-love-bakery.com/spezial/praktische-helfer/verschlussclips
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/superfood-paleo-brot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/abnehmen/mediterranes-gemuesebrot
https://we-love-bakery.com/all-free-brot/all-free-brot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/life-changing-brot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/muskelaufbau/lower-carb-brot-chia-leinsamen
https://we-love-bakery.com/

Superhelel
All-Free-Bvot

Ohne Allergene und
Zusatzstoffe

Klassiker gehen immer. Deswegen gibt es einige
unserer Lieblingssorten auch als Brétchen.

Fowerhroeken
Life-Chamging-
Bvot & Talev

Superfood-Brot
ohne Mehl
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Powev-Kovn-Brot
& Powev-Kovw
Bvotchen

Weizenfrei und mit
24% Olsamen

Jlew

Hafevbvot &
Halevbotchen

mit Haferkernen
und wertvollen
Saaten
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Wir kénnen auch anders! Zum Beispiel mit Gemuse und Wildkrautern.
Die Frage ist nur: Wer traut sich als erster zu probieren?

Qyeerheet

Meditevvaves

Gewusevvot

Mit Karotte, Paprika,
Tomate und
Krautern

Wile(fan
Brewunesselbvot

Mit Roggensauerteig
und Brennnessel

LOWEK CAKB

Fur alle, die Brot tber alles lieben, aber Kohlenhydrate \
reduzieren wollen. Unsere Lower-Carb-Brote machen es moglich!

Denn sie werden auf Grundlage von Kernen und Saaten gebacken.

Fyeist

Lower Carb Brot
Basic

mit Flohsamen-
schalen

Silgalabiig

Lower Carb
Proteinbvot

mit Haferflocken,
Dinkelweizen-
Vollkornmehl
& Weizenkleie

Luftikys

Lower Carb Brot % N\
Waluuss (o
mit ganzen Walnuss-

kernen & Brotgewdirz

PACKMISCHUNGEN

Shanli

Backmischung

kKurkuma-Brot

ehtendyebat
{REoUZIEKT

Tsehakka

Lower Carb Brot AN
Chio & (&
Letwsamen

mit Flohsamen-
schalen & Brotgewd(rz

Sunny

Lower Carb Brot ,W \
Sonnen- ( FREI ]
vlumenkevne \

mit Mandelmehl,

Chiasamen &

Brotgewdrz

Machs doch einfach mal selber! Mit unseren Brot-Backmischunen
entscheidest namlich du, ob du grof3e, kleine, runde oder eckige
Brotchen backen willst!

Naturhyrsehe
Backmischung

Bio Life-Chamging-
Bvot

Minimabist
Paleo-Brot
Basic

FALEC

Ab in die Steinzeit. Denn statt Mehl ist MandelgrieR die Basis
unserer Paleo-Brote. Und nattirlich noch viele Saaten wie Lein-
saat, Sesam, Chiasamen, Sonnenblumen- und Kurbiskernen.

Schalzehen
Paleo-Broéxg
Supevfood

mit Cranberries
und Rosinen

KUCHENBROTE

SR oder herzhaft? Du kannst dich mal wieder nicht entscheiden?
Dann sind unsere Kuchenbrote genau das richtige. Denn obwohl
sie leicht stf3 sind, sind sie keine Kuchen. Aber Brot eben auch
nicht. Da hilft eigentlich nur probieren :)

hananaraima
Bowmowmenbvot

mit Cranberries &
Pekanntisse

Saisonprodukt

Perawariner

Dinkél-Levkuchen-
Bvot

mit Walnussen
& Gewlrzen

Saisonprodukt

%imt%a yhet
Paleo-Brot
2Zimtzaunbev
mit ganzen Mandeln,
Cranberries und

Gewiirzen Met Zinp
& Mf?l:(c}q

ennenbleun-Mix
Lower Carb Brot Walnuss,

All-Free-Brot, Power-Korn-Sticks
& Paleo Brot ,Basic”



https://we-love-bakery.com/all-free-brot/all-free-brot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/life-changing-brot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/allergiker/life-changing-taler
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/allergiker/haferbrot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/allergiker/haferbroetchen
https://we-love-bakery.com/power-korn-brot/power-korn-brot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/allergiker/power-korn-sticks
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/allergiker/power-korn-sticks-mit-cranberries
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/abnehmen/mediterranes-gemuesebrot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/allergiker/brennnesselbrot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/muskelaufbau/lower-carb-brot-basic
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/lower-carb-proteinbrot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/lower-carb-brot-walnuss
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/muskelaufbau/lower-carb-brot-chia-leinsamen
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/muskelaufbau/lower-carb-brot-sonnenblumenkerne
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/allergiker/kurkuma-brot-backmischung
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/allergiker/bio-life-changing-brot-backmischung
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/allergiker/paleo-brot-basic
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/superfood-paleo-brot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/allergiker/paleo-brot-mit-mandeln-und-zimt
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/abnehmen/dinkelvollkorn-bananenbrot
https://we-love-bakery.com/unsere-brote/abnehmen/dinkel-lebkuchen-brot-mit-walnuessen
https://we-love-bakery.com/probierpakete/
https://we-love-bakery.com/probierpakete/kennenlern-mix



